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REPORTE DE CUMPLIMIENTO 
CON LAS NORMAS DE INOCUIDAD:
REPORTING OF COMPLIANCE WITH
FOOD SAFETY STANDARDS:

Reglamento UE NO. 10/2011 de la CE 

CUMPLE 

CUMPLE 

SA
FE

TY TESTED    *  FOOD  GRADE  *

Legislación Europea EU 10-2011 que 
establece las normas para materiales y 
objetos de plásticos destinados a estar 
en contacto con alimentos.

EU Regulation NO. 10/2011 of the EC 
European Legislation EU 10-2011 laying 
down rules for plastic materials and 
articles intended to come into contact 
with foodstuffs.

FDA 21 FR 175 300

Norma que regula materiales poliméricos 
que pueden ser usados de manera 
segura como superficie de contacto con 
los alimentos.

FDA 21 FR 175 300

Standard that regulates polymeric 
materials that can be safely used as 
food contact surfaces.

Análisis de laboratorio, confirman que los revestimientos de 
PVC Nashock, cumplen con normas necesarias, para su uso 
en áreas donde se requieren alcanzar estándares de 
inocuidad e higiene elevados.

El Centro de Investigación en Alimentación y Desarrollo 
(CIAD), llevó a cabo los análisis de migración global, basán-
dose en la legislación Europea, Reglamento UE No. 10 / 2011 de 
la CE.

El ensayo de laboratorio, consistió en someter muestras de 
los revestimientos a contacto controlado con simulantes de 
alimentos de carácter hidrofílico, simulantes de alimentos 
ácidos, y simulante de alimento de carácter lipofílico y 
capaces de extraer sustancias lipofílicas (D1). 

Los resultados finales, indican que se encuentran dentro de 
los límites de Migración Global.

Adicionalmente, comprobó que también se encuentran 
dentro de los límites de extractivos totales calculados de las 
recomendaciones de la FDA 21cfr175.300, por lo tanto cum-
plen con ambas normatividades.

Laboratory analyses confirm that Nashock PVC coatings 
meet the necessary standards for use in areas where high 
safety and hygiene standards are required.

The Food and Development Research Center (CIAD), carried 
out the overall migration analysis based on the European 
legislation, EU Regulation No. 10 / 2011 of the EC.

The laboratory test consisted of submitting samples of the 
coatings to controlled contact with hydrophilic food simu-
lants, acidic food simulants, and lipophilic food simulants 
capable of extracting lipophilic substances (D1). 

The final results indicate that they are within the Global 
Migration limits.

Additionally, it was found that they are also within the limits 
of total extractives calculated from the FDA 21cfr175.300 rec-
ommendations, therefore they comply with both regulations.
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DO NOT ALLOW THE GROWTH OF FUNGI, 
BACTERIA AND MICROORGANISMS

NO PERMITEN EL CRECIMIENTO DE HONGOS,
 BACTERIAS NI MICROORGANISMOS

Se realizaron inóculos de Escherichia coli ATCC 11775 y Aspergillus 
niger ATCC 16888 en muestras tanto del revestimiento como la 
curva sanitaria, para ser incubados por separado y analizar su 
evolución en un periodo de 24 horas.

Los resultados concluyen, que los UFC (Unidades de Colonias 
formadoras/gramo de muestra por superficie muestreada es = 
0.00% comprobando así las características
anti-bacterianas de los revestimientos, al demostrar que no 
permiten el desarrollo ni
crecimiento de hongos, ni micro organismos en su superficie.

Inoculae of Escherichia coli ATCC 11775 and Aspergillus niger ATCC 
16888 were inoculated in samples of both the coating and the 
sanitary curve, to be incubated separately and their evolution 
analyzed over a period of 24 hours.

The results conclude that the CFU (Colony Forming Units/gram of 
sample per surface area sampled = 0.00%, thus proving the 
anti-bacterial characteristics of the coatings by demonstrating 
that they do not allow the development or growth of fungi or 
microorganisms on their surface.




























